
Weihnachts-
vorbestellungen

Bestell Nr.:

Name:

Telefon:

Abholung am:

Ihre Bestellung wurde aufgenommen von:

Abonnieren Sie unseren Newsletter und wir schicken Ihnen eine Nachricht, 
wenn wir ganz besondere Fleischstücke in unserer Theke haben. 

Ja, ich möchte den Newsletter erhalten. Meine E-Mail lautet:

Menge
Stück/kg

Produkt

Weihnachts-
vorbestellungen



HOFLIEFERANT   I   Inhaber Reiner Munz   I   Stuttgarter Str. 23   I   70469 Stuttgart-Feuerbach
Telefon (0711) 365 914 00   I   www.hofl ieferant-munz.de  I   Öko-Kontrollstelle DE-ÖKO-006 
Öffnungzeiten: Montag - Freitag  7:30 bis 20 Uhr; Samstag: 7:30 bis 18 Uhr; Organix ab 8 Uhr
Bildnachweis: Hofl ieferant, shutterstock

Genuss verbindet.
Wir beziehen unsere Ware überwiegend von kleinen Erzeugerbetrieben aus 
der Region. Im Vergleich zu großen Fleischbetrieben verfügen diese weder über 
die Mengen, noch über das Personal, um kurzfristig eine Masse an Fleisch bereit-
zustellen. Für uns und unsere Partnerbetriebe ist es somit eine große Hilfe, wenn 
Sie uns möglichst frühzeitig sagen, was Sie für die Festtage bestellen möchten. 

BITTE BESTELLEN SIE GEFLÜGEL BIS ZUM 12.12., DIE WEIHNACHTS-
PAKETE UND WEIHNACHTSLECKEREIEN BIS ZUM 16.12., DAMIT WIR SIE 
MIT DER NOTWENDIGEN ZEIT UND SORGFALT VORBEREITEN KÖNNEN. 

BESTELLTES GROSSGEFLÜGEL UND FRISCHE BRATWÜRSTE KÖNNEN 
AB 22.12. ABGEHOLT WERDEN. (BITTE IM KÜHLSCHRANK UNTER 4° C 
LAGERN)

HOFLIEFERANT & ORGANIX: 
UNSERE ÖFFNUNGSZEITEN WÄHREND DER FEIERTAGE
23.12. und 30.12., normale Öffnungszeiten
24.12., 7 bis 13 Uhr  
31.12., Bäckerei und Metzgerei: 7:30 bis 15 Uhr, Organix: ab 8 Uhr

Besonderheiten bei der Bestellausgabe
Um für möglichst große Abstände im Laden zu sorgen, werden wir für die
Abholung der Bestellungen eine Station auf dem Parkplatz einrichten. 
Wir bitten Sie um Verständnis, dass darum an der Theke keine Abholung und 
an der Station kein Verkauf von Produkten aus der Theke möglich ist.

Was gibts Neues? 
Abonnieren Sie auf www.hofl ieferant-munz.de unseren Newsletter und wir 
senden Ihnen Informationen zu besonderen Fleischstücken, unseren Erzeu-
gern und für noch mehr Fleischgenuss.

Unsere 
Weihnachts-
leckereien

Schwäbsch-Hällisches 
Landschwein

Kassler-Filet, Schweinerücken, 
Krustenbraten, Schweinefi let 

und vieles mehr

>> Schwein von der BESH* <<

Kalb
Kalbsschnitzel, Kalbsmedaillons, 

Kalbskotelett

>> Bruderkalb  vom Biolandhof
   Micha und Jo  Amann <<

Wurst und Schinken-
spezialitäten

Bei uns fi nden Sie eine große 
Auswahl an vor allem regionalen, 

aber auch internationalen Spezialitäten. 
Ein kleiner Auszug: Steinenberger 

Rauch-und Honigschinken,
 Lammschinken im Rosmarinmantel, 
weihnachtliche Paté, Parmaschinken, 

Urwaldpfeffersalami.

Fondue
Gerne bereiten wir das Fleisch 

für Ihr Fondue vor.

Limpurger Weideochse
Ob als T-Bone-Steak, zartes Filet, saftigen 

Braten oder kräftiges Suppenfl eisch – 
Sie werden das Fleisch lieben.

>>  Limpurger von Martin Munz, 
Untermünkheim  <<

Gefl ügel
Gänse, Enten, Puten, Hähnchen – 

ganz oder in Teilen

>>  Gefl ügel vom Biolandhof 
der Familie Graf  <<

Lamm
Lammkeule, Lammrücken, 

Lammkotelett, Lammlachse
>> Katrin Sick und Heiko Schulze vom

 Dinkbühlhof / Ostalb  <<

Fisch
Fangfrisch, in Bio-Qualität oder als Wildfang 

aus nachhaltiger Fischerei

>> Fisch aus Deutschland, Irland, Island, 
Norwegen und der Bretagne  <<

Wild
Rehkeule, Rehrücken, Wildschwein, Hirsch

>> Wild aus dem Welzheimer Wald <<

Regionales Bio-Rind
Rostbraten, Steaks, Filet, Braten, 

Rinderrouladen und fertig eingelegter 
Sauerbraten

>> Regionales Rind vom Biolandhof Rapp und 
Bio Boef de Hohenlohe von der *Bäuerlichen
Er zeugergemeinschaft Schwäbisch Hall <<


